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Nemzeti ital a kisusti
Palinkas jo reggelt!

A palinka akkor kellemes, ha nem iszunk beldle tébbet négy
centiliternél. Hiszen nem a mennyisége a lényeg, hanem az
életérzés, ami koriilveszi. A szocializmus keservei utan ma
a maganfézdék mar ismét olyan mindségii italokat gyarta-
nak, amelyekkel a , kultira” szintjére emelhetd a palinka-

ivas. Ez pedig nem kis dolog.

olyhos és fia évekkel ezeldtt kita-
laltak sajat ,agyas” pdlinkajukat
Ujszilvason. A tiszta aromdju, kel-
lemes izi, hungarikumként is el-
fogadott palinkdt hat hénapig tartalyok-

jére érvényes. A nem kis beruhdzassal
megvaldsitott, mindséget elGallité pa-
linkaf6zdék abban érdekeltek, hogy az
elsirasok minden versenytirsukra egy-
forman érvényesek legyenek. Azt is var-

ban és fahordokban érlelik. Majd a pa- jik a térvénytdl, hogy rendezze a zar-
lackozas sordn a pdlinka fajtijaval meg-  jegy kérdését. Olyan megkiilonboztets
szinti emblémat remélnek, ami lehet6-
vé tenné a fogyasztok szamara, hogy el-
s6 pillantasra megkiilonboztethessék az
igazi palinkat a palinkaszert szeszesita-
loktol (lasd keretes irdsunkat).

egyez0, sajat készitésii aszalt gyiimolcsot
helyeznek az iivegekbe — ez az agy —, majd
tovabbi 5-6 honapig érlelik. A technol6-
gidt szabadalmi oltalom védi.

A csalad italai immér az orszag min-
den részébe (és kilfoldre is) eljutnak.
Bolyhos Ldszlonak és fianak, Bolyhos Zoltdn-
nak része van abban is, hogy a korabbi
évtizedek hagyomanyrombol6 palinkaf6-
zési eljarasait, a rossz minéségi palinka-
kat elfelejthetjiik, és ez az egészséges ne-
dii ismét rangot kapott. A csalad nemcsak
sajat palinkajanak elismeréséért harcolt
meg, hanem lobbizott azért is, hogy meg-
szillethessen a palinkatorvény.

A szakma krémjével és a Magyar Pd-
linka Lovagrenddel — élén Piros Ldszlo
nagymesterrel — osszefogva kiizdottek

azért, hogy létrejojjon egy olyan szaba-
Iyozas, amely a piac minden szerepl6-

A Bolyhos-pélinka térténete 1993-
ban kezd6dott, amikor az apa, Bolyhos
Liszl6, és csaladja presszot tizemeltetett
a kozségben. Abban az id6ben még en-
gedélyezték a vendéglatdegységek szi-
mara, hogy kézvetleniil a kif6zdébdl va-
saroljanak palinkaféléket, de ezek mi-
néségével szinte mindig elégedetlenek
voltak.

Ekkor jott az 6tlet: mi lenne, ha sa-

jat magunk préobalkoznank meg a pa-

linkaf6zéssel? — mondja a tarstulajdo-
nos fia, Bolyhos Zoltin tigyvezets, aki
maga is vendéglatos végzettséggel, és a
gyakorlat révén sajatitotta el a palinka-
f6zés mesterségét. Otletiiket tett kovet-
te: a szomszéd faluban, Tapiosz6l6son
alakitottak ki maguknak palinkaf6z-
dét, amelyben 1994 elején littak mun-
kahoz. Ott csak bérfézésre volt enge-
délyiik, vagyis a maganszemélyek dltal
bevitt cefrébdl f6ztek. Vendéglatésként
azonban sajat pélin-
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1913-ban 860 szeszgyar miikodott az orszagban, a termelés megkozelitette a
2 millié hektolitert. 1934-ben a barackpalinkat mar ,vilaghiri magyar italként”
emlegették. 1938-t61 Magyarorszagon ,szesz el6allitasa, finomitasa, vizteleni-
tése, behozatala és értékesitése felett kizarélag” az allam rendelkezett. A pa-
linkaf6zés és -fogyasztas szinvonala egyarant dramaian visszaesett. Vegul az
allam 1982-ben maga sziintette meg szeszmonopoliumat. A rendszervaltas
évében, 1989-ben, a 880 szeszf6zdébdl 202 volt maganszemély birtokaban
(ma 544 lizem mikodik).

Az lizemek technikai felszereltsége, a szakemberek hianya és a gyenge alap-
anyag miatt lehetetlen volt kivalé palinkakat késziteni. A polcokat megtoltotték
a hideg tton, finomszeszbél, vizbél és aromabél eléallitott szeszesitalok,
amelyeket palinkaként értékesitettek. Szerencsére nem mindenki felejtette el
az igazi kisistit. A feltorekvé kif6zdetulajdonosoknak is koszénhetéen 2002-
ben a palinkat az Eurépai Uni¢ is elismerte magyar italként (hungarikum), az
idén pedig a palinkatorvény megsziiletése adott Gjabb I6kést a hagyomanyos
kististi gyartasanak.
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kaf6zdéjiiktdl nem vasarolhattak, ezért
inkdbb felhagytak a presszézassal.

2002-ben a pressz6 értékesitésébol
és egy palyazat révén nyert csaknem
10 millié forintnyi, vissza nem tériten-
dé tamogatasbél aj iizem kialakitasa-
ba fogtak, mely végiil l:_jszil\-'ﬁson ka-
pott helyet. A f6zdéhez egy palacko-
z6 ¢s egy gyumolcsaszalé is készilt. It
mar kizarélag a hagyomanyos magyar
Kististi palinkaf6zés atjat kovetve réziis-
tokben, kétszeres leparlassal f6zik a pa-
linkat — mégpedig egy hatalmas terem-
ben, amely egyuttal a tulajdonosok jol
berendezett irodaja is. Falait, vitrinjeit
legalabb szaz oklevél, elismerés, kitiin-
tetés, emléktargy disziti.

A Bolyhos dgyas palinka teljes egé-
szében éthezési mindségi, érett, cgészéé—
ges, magas cukortartalmu, finom aroma-

Ja gyiimolesbdl késziil. A csalad beszalli-

t61 25-30 nagyobb, kérnyékbeli gazdalko-
do, akiktSl 16-féle palinkanak valé gyii-
molesot vesznek meg. A ciganymeggyért
és a vilmoskortéért kicsit messzebbre kell
menniiik. A termésbal 9-10-féle standard
pélinka késziil (példaul barack-, szilva-
és kortepalinka), és vannak kiilonleges
italaik is, mint a sajmeggy-, a szeder-, a
birs-, a vadcseresznye- és az eperpiélinka.
Az utébbi alapanyagit 8-10 darab, 3540
éves helybeli fa szolgéltatja, ezek termé-
sére rendszeresen szamithatnak.

PALINKA ES NEM SZESZESITAL!

A palinkatorvény szerint a pélinka

1. szaz szazalékban gylimaolcsbél késziilt parlat, semmilyen adalékanyagot

nem tartalmaz;

2. alapanyaga kizarélag Magyarorszagon termett nemes és vadgyiimolcs,
illetve sz6l6torkoly és aszu sz6l6torkoly, amit hazankban cefréztek, parol-

tak, érleltek és palackoztak;

3. alkoholfoka minimum 37,5 térfogatszazalék:

4. neve kizardlag &-val, illetve k-val irhato, és csak Magyarorszag hasznalhat-
ja, valamint négy osztrak tartomany alkalmazhatja még a barackpalinka

nevet (magyar irdasmaoddal).
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Termel6i koriikkel 6t-hat éve jol ki-
alakitott kapcsolatot tartanak fenn. A be-
szallitok vallaljak, hogy a gytimélesot ki-
zardlag olyan érési allapotban szedik le,
amilyet Bolyhosék kivannak. A gazdik
érésméré miiszert is kapnak, bar a sze-
dés idépontjat végsé soron mégis a ha-
gyomdnyos izlelés utan hatirozzik meg.
Alényeg, hogy a gytimélcs minél tovabb
érjen a fan. Nemcsak a 10-50 hektiron
gazdalkodé gytimolestermelk barackjat,
kortéjét, meggyét, szilvajat veszik meg,
hanem j6 néhany magénszemély gytimél-
csét is — mondja Bolyhos Zoltan. , Legki-
sebb” partnertik torténetesen az a csalad,
amelynek egyetlen eperfajin évrél-évre
5-6 mazsa — a palinkaf6zésre alkalmasabb
—fehér szint eper terem. Igy az 50 éves fa
még j6 ideig szolgalhat egy kis ,,mellékes-
sel” nyugdijas tulajdonosainak.

Maga az tizem 24 6rdban 80 hektoli-
ter gyiimolcsbdl képes palinkat
f6zni. Ezen a nyaron folyama-
tos iizemben dolgoztak, mert a
termés igen jé volt. A felvasa-
rolhaté gyiiméles mennyiségé-
t6l fiigg a cég éves termelése is.
2006-ban mintegy 100 000 li-
ter 50 fokos palinkat készitet-
tek, ennek fele volt a bérfézés.
Tavaly a gyenge termés miatt
ennek csak a negyede jott ds-
sze, idén varhatéan megkoze-
litik a két évvel ezelGtti men-
nyiséget.
Haszonnal gazdalkodik
a cég, nyereségiitk donté
részét fejlesztésekre, bé-
vitésekre, piacépités-
re forditjak. Az ifjabb
tulajdonos szerint au-
gusztus elsé dekadja-
ban mondhattak el,
hogy valamennyi hi-
teliiket sikertilt tor-
leszteni. Sokat dol-
goztak ezért: ot év
utin mostanra jutot-
tak el odaig, hogy
a Bolyhos-palinkik
irant érdekl6dék sza-

mdra itthon minden nagyvarosban tud-
nak viszonteladét ajanlani.

Kezdetben nem igy ment a kereskedés!
Apjaval hénuk ala kaptak a palinkas tas-
kat, és egyikiik erre, masikuk amarra in-
dult el, bekopogtatva a nagykereskedék-
hoz. Az elsé kereskedelmi linc, amelyik
szoba allt veliik, az Interfruct volt. El6-
szor csak a prébaidés beszallitisba men-
tek bele, de amikor Bolyhosék bevaltak,
madsutt is kénnyebbé valt a dolog. Most
mér minden jelentsebb aruhazi lancnak
szallitanak, és hetente jénnek az Gjabb ér-
dekl6dé kiskereskeddk is. Allnak elébe,
hiszen a palinkaf6zdéjiiknek még min-
dig csak 60-70 szazalékos kihasznaltsag-
gal dolgozik.

Az el6bbre 1épést Bolyhos Liszl6 a
mindség, valamint a csomagolas fejlesz-
tésében latja. A folyamatos fejlédés dija-
ikon is lemérhetd. Az elsé elismerést mar
2001-ben megszerezték, amikor elészor
vettek részt pdlinkiikkal a nemzetkézi
fesztivalon, Gyulan. Agyas szilvapalinka-
juk a fesztival f6dija mellett az Elelmiszer-
feldolgozok Orszagos Szovetségének kii-
londijat is elnyerte. Ezutan is minden év-
ben szamos arany-, eziist- és bronzérem-
mel gazdagodtak. A 2004-ben megren-
dezett Gyulai V. Nemzetkozi Palinkafesz-
tivalon a Bolyhos iig}-'as Szilvapalinka el-
nyerte a ,Magyarorszag legjobb palinka-

ja 2004-ben” cimet, a pénziigyminiszter
fodijat.

2006-ban pedig a legnagyobb elisme-
rést az Ag}‘as Cserszegi Fiszeres Sz616 pi-
linkdval nyerték, amely Nagyarany dijat
kapott, és ezt a termékiiket a Magyar Pi-
linka Lovagrend az év zaszlospilinkdja-
nak vélasztotta. Még ezzel sem volt vége a
sikernek: ugyanabban az esztendében pa-
linkdik elnyerték a Kivalé Magyar Elel-
miszer mindsitést. 2007-ben 5 arany-, 8
eziist- és 10 bronzérem mellett a Bolyhos

Agyas Ciganymeggy Palinka lett a gyulai
verseny fédijasa, és elnyerte a ,Magyaror-
szag legjobb pdlinkdja 2007-ben” cimet.
Idén szamos arany-, eziist- €és bronzérem
mellett 3 Champion-dijat kaptak, és az
tizem Az orszag legeredményesebb pa-
linkaf6zdéje” lett. B Fehér Istvan
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