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A Bolyhos Pálinkafőzde május 22­én   Újszilváson immár   ötödik alkalommal rendezi meg az

ágyaspálinkák fesztiválját. Valóságos hungarikum kavalkád fogadja a pálinka szerelmeseit: a

fesztivál  k özéppontjában a Kiváló   Magyar Élelmiszerek állnak, köztük   ágyaspálinka, méz,  és

kolbász. A világ legnagyobb pálinkásüvegéből pedig 2700 pohár Bolyhos ágyas meggypálinkát

osztanak ki ingyen. 

A Pest megyei településen, Újszilváson a helyi Bolyhos Pálinkafőzde május 22­én rendezi meg a már

hagyományosnak tekinthető á gyaspálinkák  ünnepét  és  a  P álinkafőzők Országos Találkozóját. Az V.

Újszilvási Ágyaspálinka Fesztivál programjai a Vásártéren már reggel 9 órakor elkezdődnek és tartanak

egészen éjjel két óráig, az esti koncerteken fellép az R­Go valamint az Irigy Hónaljmirigy. 

Az egyik legnagyobb regionális pálinkafesztivál k özéppontjában az   ágyaspálinkák mellett a Kiváló

Magyar Élelmiszerek (KMÉ) állnak. Tíz KMÉ terméket előállító  cég kínálja portékáit. Köztük az egyetlen

olyan hazai, vidéki település   Újszilvás   h árom vállalkozása, amelyek egyszree nyert ék   e l   –  idén

februárban ­ a KMÉ díjat. Ráadásul mind hungarikum: méz, kolbász és pálinka. A Bolyhos ágyaspálinkák

tulajdonosai, Bolyhos László és Bolyhoz Zoltán az elmúlt évben gondoltak egy merészet és elkészítették

a világ legnagyobb pálinkáját. A megvalósult ötlet Guinness­rekord lett, ráadásul a világcsúcs­kísérlet

része volt, hogy mind az 54 liter pálinkát – 2 centiliter Bolyhos ágyaspálinka 2700 pohárban – a fesztivál

vendégei között osztották szét, ingyen. Ráadásul alig egy óra alatt. Ezt a produkciót ebben az évben is

megismétlik, a cél, hogy egy órán belül elfogyjon az 54 liter pálinka. 

  

A fesztivál fő attrakciója azonban a Bolyhos ágyaspálinka. A Bolyhos család évtizedes tapasztalata és

régi családi receptek alapján jött létre a Bolyhos ágyas pálinka: étkezési minőségű, érett, egészséges,

magas cukortartalmú és aromájú gyümölcsből az országban egyedülálló technológiai eljárással készül.

Az  általuk szabadalmaztatott aszalt gyümölcságyon érlelt, tiszta aromájú, kellemes  ízű  pálinkát hat

hónapig tartályokban és fahordókban  érlelik. Az érlelést követően, a palackozás sor án, a p álinka

fajtájával megegyező,   saját k észítésű   aszalt gyümölcsöt tesznek az  üvegekbe, majd erre töltik a

pálinkát. Ezt követően további 5­6 hónapig érlelik. Ezeket a pálinkákat kóstolhatják meg az érdeklődők,

remek programokkal kísérve.  

Bolyhosék 2001­ben vettek részt először pálinkáinkkal nemzetközi pálinkafesztiválon és versenyen, és

rögtön nagy sikert értek el Gyulán, az ágyas szilvapálinkájuk a fesztivál fődíja mellett, ÉFOSZ különdíjat

és aranyérmet nyert. A következő é vekben a sikersorozat folytatódott: számos arany­,  ezüst­  és

bronzéremmel gazdagodtak. Gyulán 2004­ben a Bolyhos ágyas szilvapálinka, 2007­ben a Bolyhos

ágyas cigánymeggypálinka nyerte el a  „Magyarország legjobb pálinkája”  címet. 2006­ban szintén a

gyulai pálinkaversenyen az ágyas Cserszegi fűszeres szőlőpálinka „Nagyarany” díjat nyert, és a Magyar

Pálinka Lovagrend Egyesület a 2006­os év „Zászlóspálinkájának” választotta. 

Jelentős sikerként k önyvelik el, hogy 2006. november ében p álinkáik elnyerték   a   Kiváló   Magyar

Élelmiszer minősítést, és ezt az elmúlt években többször megismételték. 

Rendező: Bolyhos és Fia BT. 

www.bolyhos.hu 
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A Pálinkatörvény szövege szerint: 

„Gyümölcságyon érlelt pálinka vagy ágyas 

pálinka: az a gyümölcspálinka, amelyet 

gyümölccsel együtt érleltek legalább 3 

hónapig. A gyümölcságy a pálinka fajtájával 

azonos, ha egy gyümölcs megnevezésével 

jelölik, illetve tartalmazhat többfajta 

gyümölcsöt, de ebben az esetben csak 

vegyes gyümölcs ágyas pálinkának 

nevezhető. 100 liter pálinkához legalább 10 

kg érett, vagy legalább 5 kg aszalt 

gyümölcsöt kell felhasználni. A palack 

címkéjén a nettó pálinka mennyiséget kell 

feltüntetni.”

Jogszabályi háttér:

Évtizedekig tartó mélyrepülés után a pálinka 

egyediségéről, különlegességéről, 

minőségének elismeréséről hozott 

legfontosabb döntés a Magyar 

Élelmiszerkönyv 1­3­1576 számú 

rendelkezése volt. Ennek értelmében, 

hazánkban 2002. július 1­től jogilag is 

megkülönböztették a pálinkát a másodrangú,

gyümölcs ízű szeszes italoktól. Azóta 

hazánkban csak a 100 százalékban 

gyümölcsből főzött párlatot lehet pálinkának 

nevezni. 

Az Európai Unió 2004­ben elfogadta a 

pálinka kizárólagos névhasználatát, ennek 

értelmében e szót a gyümölcs­ és 

törkölypárlatokra kizárólag Magyarország, a 

barackpálinka nevet négy osztrák tartomány 

használhatja. 

Az Európai Parlament és Tanács érvényben 

lévő 110/2008/EK rendelete a szeszes italok 

meghatározására, megnevezésére és 

kiszerelésére, valamint a szeszes italok 

földrajzi árujelzőinek oltalmára vonatkozó 

általános szabályokat határozza meg. Ennek 

értelmében a pálinkát is különleges védelem 

(oltalom) illeti meg, hiszen ez a jelzés olyan 

megjelölés, amely a szeszes italt egy adott 

ország területéről, vagy e terület régiójából 

vagy helységéből származóként azonosítja, 

ha a minősége, hírneve vagy más jellemzője 

lényegében az adott földrajzi eredetnek 

tulajdonítható. Így védelem alá került a 

pálinka és a törkölypálinka, mint 

Magyarországot reprezentáló szeszes ital, és

mindezidáig öt meghatározott régióból 

származó pálinka is. 

E rendelkezés hazai harmonizáló jogszabálya

(volt ) a 94/2008(VII.24) FVM, SZMM együttes

rendelete, egy olyan átmeneti rendelkezés, 

amely a pálinka névhasználatát szabályozz

(t)a a „Pálinkatörvény” hatálybalépéséig.

A magyar Országgyűlés 2008. november 3­

án elfogadta a 2008. évi LXXIII. törvényt a 

pálinkáról, ezzel immár itthon is a 

legmagasabb szintű jogszabály védi a 

gyümölcs­ és törkölypálinkát.  

2009 február 15­től hatályos a 

„Pálinkazárjegy.” Ez különbözteti meg a 

pálinkát az egyéb szeszes italoktól. A 

pálinkatörvény előírása szerint a pálinka más 

színű zárjeggyel megkülönböztethető az 

egyéb szeszes italoktól. Ennek megfelelően a

pénzügyminiszter módosította a zárjegy 

alkalmazásának, a zárjeggyel való 

elszámolásnak részletes szabályairól szóló 

36/1997. (XI. 26.) PM rendeletét. A 

módosított jogszabály – 33/2008. (XII.22.) 

PM rendelet – szerint 2009. február 15­től 

hatályba lép a pálinkazárjegy. Ettől az 

időponttól lehet a az arra jogosultaknak 

igényelni a pálinkazárjegyet, ami a 

következőképpen néz ki: „fekvő 

téglalapalakú, színe vöröses­narancs 

összhatású és narancs biztonsági (guilloche) 

nyomattal, benne Merkúr embléma”.

2009. április 23­án hivatalosan is – első 

ülésével – megalakult a Pálinka Nemzeti 

Tanács. A két évvel ezelőtt elfogadott 2008. 

évi LXXIII. törvény a pálinka, mint nemzeti 

kincs megóvása érdekében rendelkezett a 

Pálinka Nemzeti Tanács létrehozásáról. A 13 

fős testületben az agrárminiszter és a 

pénzügyminiszter képviselői mellett a 

pálinkás szakmai szervezetek képviselői 

kaptak helyet, tagjait a földművelésügyi és 

vidékfejlesztési miniszter nevezte ki 3 évre. A

szakmai grémium tagjait Gráf József miniszter

az elmúlt év áprilisában kérte fel a közös 

munkára. A PNT tagja a Bolyhos és Fia BT. 

tulajdonosa, Bolyhos Zoltán. 
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bronzéremmel gazdagodtak. Gyulán 2004­ben a Bolyhos ágyas szilvapálinka, 2007­ben a Bolyhos

ágyas cigánymeggypálinka nyerte el a  „Magyarország legjobb pálinkája”  címet. 2006­ban szintén a

gyulai pálinkaversenyen az ágyas Cserszegi fűszeres szőlőpálinka „Nagyarany” díjat nyert, és a Magyar

Pálinka Lovagrend Egyesület a 2006­os év „Zászlóspálinkájának” választotta. 

Jelentős sikerként k önyvelik el, hogy 2006. november ében p álinkáik elnyerték   a   Kiváló   Magyar

Élelmiszer minősítést, és ezt az elmúlt években többször megismételték. 

Rendező: Bolyhos és Fia BT. 

www.bolyhos.hu 

Ágyas pálinka

 

A Pálinkatörvény szövege szerint: 

„Gyümölcságyon érlelt pálinka vagy ágyas 

pálinka: az a gyümölcspálinka, amelyet 

gyümölccsel együtt érleltek legalább 3 

hónapig. A gyümölcságy a pálinka fajtájával 

azonos, ha egy gyümölcs megnevezésével 

jelölik, illetve tartalmazhat többfajta 

gyümölcsöt, de ebben az esetben csak 

vegyes gyümölcs ágyas pálinkának 

nevezhető. 100 liter pálinkához legalább 10 

kg érett, vagy legalább 5 kg aszalt 

gyümölcsöt kell felhasználni. A palack 

címkéjén a nettó pálinka mennyiséget kell 

feltüntetni.”

Jogszabályi háttér:

Évtizedekig tartó mélyrepülés után a pálinka 

egyediségéről, különlegességéről, 

minőségének elismeréséről hozott 

legfontosabb döntés a Magyar 

Élelmiszerkönyv 1­3­1576 számú 

rendelkezése volt. Ennek értelmében, 

hazánkban 2002. július 1­től jogilag is 

megkülönböztették a pálinkát a másodrangú,

gyümölcs ízű szeszes italoktól. Azóta 

hazánkban csak a 100 százalékban 

gyümölcsből főzött párlatot lehet pálinkának 

nevezni. 

Az Európai Unió 2004­ben elfogadta a 

pálinka kizárólagos névhasználatát, ennek 

értelmében e szót a gyümölcs­ és 

törkölypárlatokra kizárólag Magyarország, a 

barackpálinka nevet négy osztrák tartomány 

használhatja. 

Az Európai Parlament és Tanács érvényben 

lévő 110/2008/EK rendelete a szeszes italok 

meghatározására, megnevezésére és 

kiszerelésére, valamint a szeszes italok 

földrajzi árujelzőinek oltalmára vonatkozó 

általános szabályokat határozza meg. Ennek 

értelmében a pálinkát is különleges védelem 

(oltalom) illeti meg, hiszen ez a jelzés olyan 

megjelölés, amely a szeszes italt egy adott 

ország területéről, vagy e terület régiójából 

vagy helységéből származóként azonosítja, 

ha a minősége, hírneve vagy más jellemzője 

lényegében az adott földrajzi eredetnek 

tulajdonítható. Így védelem alá került a 

pálinka és a törkölypálinka, mint 

Magyarországot reprezentáló szeszes ital, és

mindezidáig öt meghatározott régióból 

származó pálinka is. 

E rendelkezés hazai harmonizáló jogszabálya

(volt ) a 94/2008(VII.24) FVM, SZMM együttes

rendelete, egy olyan átmeneti rendelkezés, 

amely a pálinka névhasználatát szabályozz

(t)a a „Pálinkatörvény” hatálybalépéséig.

A magyar Országgyűlés 2008. november 3­

án elfogadta a 2008. évi LXXIII. törvényt a 

pálinkáról, ezzel immár itthon is a 

legmagasabb szintű jogszabály védi a 

gyümölcs­ és törkölypálinkát.  

2009 február 15­től hatályos a 

„Pálinkazárjegy.” Ez különbözteti meg a 

pálinkát az egyéb szeszes italoktól. A 

pálinkatörvény előírása szerint a pálinka más 

színű zárjeggyel megkülönböztethető az 

egyéb szeszes italoktól. Ennek megfelelően a

pénzügyminiszter módosította a zárjegy 

alkalmazásának, a zárjeggyel való 

elszámolásnak részletes szabályairól szóló 

36/1997. (XI. 26.) PM rendeletét. A 

módosított jogszabály – 33/2008. (XII.22.) 

PM rendelet – szerint 2009. február 15­től 

hatályba lép a pálinkazárjegy. Ettől az 

időponttól lehet a az arra jogosultaknak 

igényelni a pálinkazárjegyet, ami a 

következőképpen néz ki: „fekvő 

téglalapalakú, színe vöröses­narancs 

összhatású és narancs biztonsági (guilloche) 

nyomattal, benne Merkúr embléma”.

2009. április 23­án hivatalosan is – első 

ülésével – megalakult a Pálinka Nemzeti 

Tanács. A két évvel ezelőtt elfogadott 2008. 

évi LXXIII. törvény a pálinka, mint nemzeti 

kincs megóvása érdekében rendelkezett a 

Pálinka Nemzeti Tanács létrehozásáról. A 13 

fős testületben az agrárminiszter és a 

pénzügyminiszter képviselői mellett a 

pálinkás szakmai szervezetek képviselői 

kaptak helyet, tagjait a földművelésügyi és 

vidékfejlesztési miniszter nevezte ki 3 évre. A

szakmai grémium tagjait Gráf József miniszter

az elmúlt év áprilisában kérte fel a közös 

munkára. A PNT tagja a Bolyhos és Fia BT. 

tulajdonosa, Bolyhos Zoltán. 
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A Bolyhos Pálinkafőzde május 22­én   Újszilváson immár   ötödik alkalommal rendezi meg az

ágyaspálinkák fesztiválját. Valóságos hungarikum kavalkád fogadja a pálinka szerelmeseit: a

fesztivál  k özéppontjában a Kiváló   Magyar Élelmiszerek állnak, köztük   ágyaspálinka, méz,  és

kolbász. A világ legnagyobb pálinkásüvegéből pedig 2700 pohár Bolyhos ágyas meggypálinkát

osztanak ki ingyen. 

A Pest megyei településen, Újszilváson a helyi Bolyhos Pálinkafőzde május 22­én rendezi meg a már

hagyományosnak tekinthető á gyaspálinkák  ünnepét  és  a  P álinkafőzők Országos Találkozóját. Az V.

Újszilvási Ágyaspálinka Fesztivál programjai a Vásártéren már reggel 9 órakor elkezdődnek és tartanak

egészen éjjel két óráig, az esti koncerteken fellép az R­Go valamint az Irigy Hónaljmirigy. 

Az egyik legnagyobb regionális pálinkafesztivál k özéppontjában az   ágyaspálinkák mellett a Kiváló

Magyar Élelmiszerek (KMÉ) állnak. Tíz KMÉ terméket előállító  cég kínálja portékáit. Köztük az egyetlen

olyan hazai, vidéki település   Újszilvás   h árom vállalkozása, amelyek egyszree nyert ék   e l   –  idén

februárban ­ a KMÉ díjat. Ráadásul mind hungarikum: méz, kolbász és pálinka. A Bolyhos ágyaspálinkák

tulajdonosai, Bolyhos László és Bolyhoz Zoltán az elmúlt évben gondoltak egy merészet és elkészítették

a világ legnagyobb pálinkáját. A megvalósult ötlet Guinness­rekord lett, ráadásul a világcsúcs­kísérlet

része volt, hogy mind az 54 liter pálinkát – 2 centiliter Bolyhos ágyaspálinka 2700 pohárban – a fesztivál

vendégei között osztották szét, ingyen. Ráadásul alig egy óra alatt. Ezt a produkciót ebben az évben is

megismétlik, a cél, hogy egy órán belül elfogyjon az 54 liter pálinka. 

  

A fesztivál fő attrakciója azonban a Bolyhos ágyaspálinka. A Bolyhos család évtizedes tapasztalata és

régi családi receptek alapján jött létre a Bolyhos ágyas pálinka: étkezési minőségű, érett, egészséges,

magas cukortartalmú és aromájú gyümölcsből az országban egyedülálló technológiai eljárással készül.

Az  általuk szabadalmaztatott aszalt gyümölcságyon érlelt, tiszta aromájú, kellemes  ízű  pálinkát hat

hónapig tartályokban és fahordókban  érlelik. Az érlelést követően, a palackozás sor án, a p álinka

fajtájával megegyező,   saját k észítésű   aszalt gyümölcsöt tesznek az  üvegekbe, majd erre töltik a

pálinkát. Ezt követően további 5­6 hónapig érlelik. Ezeket a pálinkákat kóstolhatják meg az érdeklődők,

remek programokkal kísérve.  

Bolyhosék 2001­ben vettek részt először pálinkáinkkal nemzetközi pálinkafesztiválon és versenyen, és

rögtön nagy sikert értek el Gyulán, az ágyas szilvapálinkájuk a fesztivál fődíja mellett, ÉFOSZ különdíjat

és aranyérmet nyert. A következő é vekben a sikersorozat folytatódott: számos arany­,  ezüst­  és

bronzéremmel gazdagodtak. Gyulán 2004­ben a Bolyhos ágyas szilvapálinka, 2007­ben a Bolyhos

ágyas cigánymeggypálinka nyerte el a  „Magyarország legjobb pálinkája”  címet. 2006­ban szintén a

gyulai pálinkaversenyen az ágyas Cserszegi fűszeres szőlőpálinka „Nagyarany” díjat nyert, és a Magyar

Pálinka Lovagrend Egyesület a 2006­os év „Zászlóspálinkájának” választotta. 

Jelentős sikerként k önyvelik el, hogy 2006. november ében p álinkáik elnyerték   a   Kiváló   Magyar

Élelmiszer minősítést, és ezt az elmúlt években többször megismételték. 

Rendező: Bolyhos és Fia BT. 

www.bolyhos.hu 

Ágyas pálinka

 

A Pálinkatörvény szövege szerint: 

„Gyümölcságyon érlelt pálinka vagy ágyas 

pálinka: az a gyümölcspálinka, amelyet 

gyümölccsel együtt érleltek legalább 3 

hónapig. A gyümölcságy a pálinka fajtájával 

azonos, ha egy gyümölcs megnevezésével 

jelölik, illetve tartalmazhat többfajta 

gyümölcsöt, de ebben az esetben csak 

vegyes gyümölcs ágyas pálinkának 

nevezhető. 100 liter pálinkához legalább 10 

kg érett, vagy legalább 5 kg aszalt 

gyümölcsöt kell felhasználni. A palack 

címkéjén a nettó pálinka mennyiséget kell 

feltüntetni.”

Jogszabályi háttér:

Évtizedekig tartó mélyrepülés után a pálinka 

egyediségéről, különlegességéről, 

minőségének elismeréséről hozott 

legfontosabb döntés a Magyar 

Élelmiszerkönyv 1­3­1576 számú 

rendelkezése volt. Ennek értelmében, 

hazánkban 2002. július 1­től jogilag is 

megkülönböztették a pálinkát a másodrangú,

gyümölcs ízű szeszes italoktól. Azóta 

hazánkban csak a 100 százalékban 

gyümölcsből főzött párlatot lehet pálinkának 

nevezni. 

Az Európai Unió 2004­ben elfogadta a 

pálinka kizárólagos névhasználatát, ennek 

értelmében e szót a gyümölcs­ és 

törkölypárlatokra kizárólag Magyarország, a 

barackpálinka nevet négy osztrák tartomány 

használhatja. 

Az Európai Parlament és Tanács érvényben 

lévő 110/2008/EK rendelete a szeszes italok 

meghatározására, megnevezésére és 

kiszerelésére, valamint a szeszes italok 

földrajzi árujelzőinek oltalmára vonatkozó 

általános szabályokat határozza meg. Ennek 

értelmében a pálinkát is különleges védelem 

(oltalom) illeti meg, hiszen ez a jelzés olyan 

megjelölés, amely a szeszes italt egy adott 

ország területéről, vagy e terület régiójából 

vagy helységéből származóként azonosítja, 

ha a minősége, hírneve vagy más jellemzője 

lényegében az adott földrajzi eredetnek 

tulajdonítható. Így védelem alá került a 

pálinka és a törkölypálinka, mint 

Magyarországot reprezentáló szeszes ital, és

mindezidáig öt meghatározott régióból 

származó pálinka is. 

E rendelkezés hazai harmonizáló jogszabálya

(volt ) a 94/2008(VII.24) FVM, SZMM együttes

rendelete, egy olyan átmeneti rendelkezés, 

amely a pálinka névhasználatát szabályozz

(t)a a „Pálinkatörvény” hatálybalépéséig.

A magyar Országgyűlés 2008. november 3­

án elfogadta a 2008. évi LXXIII. törvényt a 

pálinkáról, ezzel immár itthon is a 

legmagasabb szintű jogszabály védi a 

gyümölcs­ és törkölypálinkát.  

2009 február 15­től hatályos a 

„Pálinkazárjegy.” Ez különbözteti meg a 

pálinkát az egyéb szeszes italoktól. A 

pálinkatörvény előírása szerint a pálinka más 

színű zárjeggyel megkülönböztethető az 

egyéb szeszes italoktól. Ennek megfelelően a

pénzügyminiszter módosította a zárjegy 

alkalmazásának, a zárjeggyel való 

elszámolásnak részletes szabályairól szóló 

36/1997. (XI. 26.) PM rendeletét. A 

módosított jogszabály – 33/2008. (XII.22.) 

PM rendelet – szerint 2009. február 15­től 

hatályba lép a pálinkazárjegy. Ettől az 

időponttól lehet a az arra jogosultaknak 

igényelni a pálinkazárjegyet, ami a 

következőképpen néz ki: „fekvő 

téglalapalakú, színe vöröses­narancs 

összhatású és narancs biztonsági (guilloche) 

nyomattal, benne Merkúr embléma”.

2009. április 23­án hivatalosan is – első 

ülésével – megalakult a Pálinka Nemzeti 

Tanács. A két évvel ezelőtt elfogadott 2008. 

évi LXXIII. törvény a pálinka, mint nemzeti 

kincs megóvása érdekében rendelkezett a 

Pálinka Nemzeti Tanács létrehozásáról. A 13 

fős testületben az agrárminiszter és a 

pénzügyminiszter képviselői mellett a 

pálinkás szakmai szervezetek képviselői 

kaptak helyet, tagjait a földművelésügyi és 
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szakmai grémium tagjait Gráf József miniszter
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